
 

 

     Diploma 

 

Nombre y apellidos, con DNI 00000000X 

ha realizado con aprovechamiento el curso 

 

Etiquetado de los alimentos de origen animal 

del 7 de abril al 21 de junio de 2022, en la modalidad no presencial. 

Actividad acreditada por Comisión de Formación Continuada del Sistema Nacional de Salud de la CCAA de Galicia, 

con 5,6 créditos para diplomados/graduados en Nutrición Humana y Dietética, licenciados/graduados en 

Veterinaria, licenciados/graduados en Farmacia y Licenciados/graduados en Ciencia y Tecnología de los alimentos, 

nº de expediente 11-0006-15/SA850A/2021/0702. 

 

Para que conste se expide el presente documento en A Coruña, a 23 de junio de 2022 

           

 

Inés Carreira Fernández 
Responsable de la Entidad 

Ana Mª Chas Barba 
Responsable de Formación 



 

 

  

Programa: 

Tema 1: 

Marca de identificación y marcado sanitario 
Carne de vacuno 
Carne de porcino 
Carne de ovino y caprino 
Carne de aves de corral 
Derivados cárnicos 
Productos ibéricos  

 
Tema 2: 

Etiquetado de la leche y productos lácteos 
Leche 
Leche conservada parcial o totalmente deshidratada 
Productos lácteos 
Nata 
Queso 
Cuajada 
Yogur 
Leches fermentadas 

 
 

Tema 3: 

Huevos y ovoproductos 
 

Tema 4: 

Productos de la pesca 
Moluscos bivalvos, equinodermos, tunicados y gasterópodos 
marinos 
Mejillones cocidos congelados 
Conservas de productos de la pesca 
Particularidades del pescado crudo en hostelería 
Particularidades del pez escolar 

 

Duración de la acción formativa: 40 horas lectivas.                               Modalidad: No presencial. 

 

 

Actividad acreditada por Comisión de Formación Continuada del Sistema Nacional de Salud de la 
CCAA de Galicia, con 5,6 créditos para diplomados/graduados en Nutrición Humana y Dietética, 

licenciados/graduados en Veterinaria, licenciados/graduados en Farmacia y Licenciados/graduados 

en Ciencia y Tecnología de los alimentos, nº de expediente 11-0006-15/SA850A/2021/0702. 

 
 


